Hotel & Gastro

i

GastroSuisse

forma 1on_o—"

hotelleriesuisse

Perfecto «Plus» Schwyz Hauswirtschaftskurs

Mrz 19 Apr 19 Jul 19 Aug 19 Sep 19

1 Fr 1 Mo 14 1 Mi 1 Mo 27( 1 Do 1 So
2 sa 2 Di 2 Do 2 Di 2 Fr 2 Mo 36,
3 So 3 Mi 3 Fr 3 Mi 3 Sa 3 Di
4 Mo 10| 4 Do 4 Sa 4 Do 4 So 4 Mi
5 Di 5 Fr 5 So 5 Fr 5 Mo 32| 5 Do
6 Mi 6 Sa 6 Mo 6 Sa 6 Di 6 Fr
7 Do 7 So 7 Di 7 So 7 Mi 7 Sa
8 Fr 8 Mo 15( 8 Mi 8 Mo 28| 8 Do 8 So
9 Sa 9 Di 9 Do Pfingsten Di 9 Fr 9 Mo 37
10 So 10 Mi 10 Fr Pfingstmontag Mi 10 sa 10 Di
11 Mo 11|11 Do 11 sa Werte & Normen Do 11 So 11 Mi
12 Di 12 Fr 12 So 12 Fr 12 Mo 33|12 Do
13 Mi 13 Sa 13 Mo 13 Do 13 Sa 13 Di 13 Fr  Ende prakt. Einsatz
14 Do 14 So 14 Di 14 So 14 Mi 14 Sa
15 Fr 15 Mo Werte & Normen 16 (15 Mi 15 Sa 15 Mo 29|15 Do Maria Himm 15 So
16 Sa 16 Di 16 Do 16 So 16 Di 16 Fr 16 Mo 38
17 So 17 Mi Werte & Normen 17 Mi 17 Sa 17 Di
18 Mo 12|18 Do 18 Do 18 So 18 Mi
19 Di 19 Fr pERiEien] 19 Fr 19 Mo 34|19 Do
20 Mi Infotag/Assessment |20 Sa \F/L"r;‘t';:z:'i‘r:"; 20 Sa 20 Di 20 Fr
21 Do 21 So Ostern 21 Fr  Vorstellen im Betrieb 21 So 21 Mi 21 Sa
22 Fr 22 Mo [eSCHRIhIEY] 22 Sa 22 Mo 30(22 Do 22 So
23 Sa 23 Di  Werte & Normen 23 So 23 Di 23 Fr 23 Mo 39
24 So 24 MiInternetschulung 24 Mo Start prakt. Einsatz 2624 Mi 24 sa 24 Di
25 Mo 13|25 Do 25 Do 25 So 25 Mi
26 Di 26 Fr 26 Fr 26 Mo 35|26 Do
27 Mi 27 Sa 27 Do 27 Sa 27 Di 27 Fr
28 Do 28 So 28 So 28 Mi 28 Sa
29 Fr 29 Mo 29 Sa 29 Mo 31|29 Do 29 So
30 Sa 30 Di Auffahrt 30 So 30 Di 30 Fr 30 Mo 40
31 So 31 Mi 31 sa

Infotag/Assessment

Werte und Normen

1
10 |Praktischer Einsatz 3 M

Internetschulung

2 |Vorstellen im Betrieb 2
Abschlussfeier

Hotel & Gastro formation Schweiz

Basisqualifikation
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